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S E A S O N A L  S W E E T S S E T  D R I N K

C L A S S I C  S W E E T S

TALKSで人気No.1の自家製ケーキ。
とろとろのバスクチーズケーキを
キャラメリゼしてパリッと仕上げ、
レモンソースでさっぱりと楽しめるスイーツ。

850

Crème Brûlée Basque Cheesecake

S W E E T S

ブリュレバスクチーズケーキ

さっぱりとした中にもコクのあるレアチーズケーキに、
フレッシュな和歌山県産いちご 「まりひめ」と
特製いちごソースをかけ、愛らしいフォルムに仕上げました。

850

Strawberry Rare Cheesecake

いちごと北海道ミルク･抹茶のイートンメス
人気のイートンメスを、いちご・ミルク・抹茶という相性抜群の組み合わせで
ブラッシュアップ。見た目のボリューム感からは想像できない、
さらっと食べられる軽さも人気の理由です。

800

Strawberry & Hokkaido Milk Matcha Eton Mess

いちごのショートスムージー
ショートケーキをイメージした、飲むデザート。
和歌山県産いちご 「まりひめ」と自家製コンフィチュールの甘酸っぱさに、
ふわふわのクリームを重ねました。

890

Strawberry Short Smoothie

いちごのレアチーズケーキ

和歌山県のフルーツ農家 「紀のファーム」 林真司さんが、土壌からこだわり低農薬で育て
たいちご 「まりひめ」 を使用。皮が薄く県外にはほとんど出回らない希少ないちごで、甘み
が強く酸味はおだやか、果汁もたっぷりです。ぜひこの機会にご堪能ください。

しっとり食感のバナナブレッド。スペシャルティーコーヒーの
エスプレッソバターを溶かしながらどうぞ。

550

Banana Bread with Espresso Butter

《  ヴィーガン対応可  ⁄  Vegan option available 》

バナナブレッド  エスプレッソバター
生チョコのように口どけなめらか。米粉と米油を使用し、
ヴィーガンやグルテンフリーの方も安心して楽しめる一品。

750

Ecuadorian Cacao Gateau Chocolat

《  ヴィーガン対応可  ⁄  Vegan option available 》

エクアドル産カカオのガトーショコラ
濃厚な蘭王たまごを使ったぷるぷるプリンに、
ミルク感たっぷりの生クリームを添えた
見た目もかわいい一品。

650

Pudding with Fresh Cream

蘭王たまごのプリン 根釧生クリーム

▽下記からお選びください

 +330

コーヒー ( HOT ⁄ ICED )

紅茶  ( HOT ⁄ ICED )

100％オレンジジュース

100％りんごジュース

炭酸水  ( レモン入り )

Coffee (Hot ⁄ Iced)

Tea (Hot ⁄ Iced)

100% Orange Juice

100% Apple Juice

Sparkling Water (with Lemon)

 +440

カフェラテ ( HOT ⁄ ICED )

Café Latte (Hot / Iced)

 +550

ハイネケン

赤ワイン

白ワイン

ハイボール

Heineken

Red Wine

White Wine

Highball

《季節限定》



S O F T  S E RV E  I C E  C R E A M

830

アフォガート
TERRA COFFEE

ROASTERSの
中煎りエスプレッソを使用。

苦味が少なく、
さっぱりとした味わい。

A�ogato

1200

チョコバナナと
ミルクのソフト

バナナとチョコグラノーラに、
チョコとトロピカルの

2種類のソースをかけた、
パフェ仕立てのソフトクリーム。

Chocolate Banana & Milk So� Serve

1200

バナナと
抹茶のソフト
国産抹茶を使用した
濃厚なソフトに

チョコ、バナナ、グラノーラを
トッピングしたリッチなデザート。

Banana & Matcha So� Serve

S C O N E S

1000
・クロテッドクリーム
・ラズベリージャム
・ドリンク(コーヒーor紅茶 )

Classic Scone

Set

À la carte

クラシック・スコーン

セット

360単品

1050
・クロテッドクリーム
・ラズベリージャム
・ドリンク(コーヒーor紅茶 )

Earl Grey Scone

Set

アールグレイ・スコーン

セット

À la carte 410単品

チョコグラノーラ

チョコレートドレープ

カップへ変更

Option

北海道ミルクのソフト

宇治抹茶のソフト

800

800

+40

+220

+0

Hokkaido Milk So� Serve

Matcha So� Serve

Chocolate Granola

Chocolate Drape

Change to Cup

オプション

S W E E T S

AC A I  B OW L S O Y  YO G U R T C H O C O L AT E
DR A P E

980 ⁄ SET DRINK +330～

バナナの
チョコグラノーラヨーグルト
チョコグラノーラに相性いいバナナを
たっぷりトッピングした豆乳ヨーグルト。

Banana Chocolate Granola Yogurt

《  ヴィーガン  ⁄  Vegan 》

1540チョコレートドレープ いちご
いちごにチョコをたっぷりとかけたシンプルで贅沢なスイーツ。

Chocolate Drape with Strawberry

1320チョコレートドレープ いちご&バナナ
いちごとバナナ、カカオの深いコクをお楽しみください。

Chocolate Drape with Strawberry & Banana

980チョコレートドレープ バナナ
チョコと相性抜群の定番バナナ。お子様にもおすすめ。

Chocolate Drape with Banana

《  ヴィーガン  ⁄  Vegan 》

1380 ⁄ SET DRINK +330～

いちごの
チョコグラノーラヨーグルト
和歌山県産いちごとバナナを贅沢に

トッピングした季節限定の豆乳ヨーグルト。

Strawberry Chocolate Granola Yogurt

《  ヴィーガン  ⁄  Vegan 》

1680 ⁄ SET DRINK +330～

いちごのアサイーボウル
和歌山県産いちごやバナナ、ミックスベリー、
ビーポーレン、豆乳ヨーグルトなどで仕上げた

季節限定アサイーボウル。

Strawberry Acai Bowl

《  ヴィーガン  ⁄  Vegan 》

低GI＆栄養満点、アガベシロップで仕上げた
サンバゾン製アサイーボウル

濃厚な豆乳ヨーグルトに、カカオ70％チョコグラノーラをのせたヴィーガン仕様

30食
限定

TALKSのオリジナルチョコレートは、希少価値の高いエクアドル産カカオ 70%を使用し、鮮度と香りにこだわっています。
また、砂糖には 100％鹿児島県種子島産のサトウキビから作られた、ミネラル分が豊富な精製されていない粗糖を使用。独
特の旨味と優しい甘さが、チョコレートの味わいを引き立てています。TALKSでしか味わえない特別なチョコレートです。

エクアドル産カカオ70%オリジナルチョコレート

※セットドリンクの詳細は裏面をご覧ください

1350

いちごのソフト
冬季限定のデザート。

濃厚な北海道ミルクのソフトに、
フレッシュないちごと

自家製いちごソースを合わせた、
パフェ仕立ての一品です。

Strawberry So� Serve

和歌山県のフルーツ農家 「紀のファーム」 林真司さんが、土壌からこだわり低農薬で育て
たいちご 「まりひめ」 を使用。皮が薄く県外にはほとんど出回らない希少ないちごで、甘み
が強く酸味はおだやか、果汁もたっぷりです。ぜひこの機会にご堪能ください。


